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ELMALI PAY

6-7 adet (800 gr.) ElIma

1 su bardagi (180 gr.) Seker

1 corba kasigi (15 gr.) Targin

4 ¢orba kasidi (30 gr.) Limon Suyu
2,1 su bardagi (250 gr.) Un

0,5 paket (125 gr.) Margarin

1 adet Yumurta Sarisi

1 adet Limon (Kabugu Igin)

Yarim paket (5 gr.) Kabartma Tozu
1 cay kasigi (4 gr.) Tuz

1 fincan (80 gr.) St

1 adet Yumurta Aki

20 gr. (Tamamlama icin) Un

Elmalari soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikarin, findik blyukligunde parcalara ayirin, elmalari, seker ve targini tencereye
koyun.

Yarim limon suyunu karigima sikin. Su katmadan elmalar yumusayana kadar pisirin. Karigsimi daha sonra
buzdolabinda sogutun.

Hamur hazirlamak igin: Derin kap iginde un, yumurta sarisi ve eritilmis, iitilmig margarini karigtirin. Karigimin
icine limon kabugdu rendeleyin.

Karigsima st ilave ederek hizl bir sekilde yogurarak top haline getirin. Hamurun 1/3 Gst kismi i¢in 2/3 kismini alt
parc¢a icin ayirarak agin.

Hazirladi§iniz hamuru turta kabina serin, 3-4 mm kalinlikta tabana yayin, fazla hamurlari alin. Hamurun
kabarmamasi i¢in ¢atal ile hamur Uzerine delikler agin.

Elmali karisimi kalip Gzerine diizgiince yayin. Kalibin tst kismini kalan hamurla kapatin ve fazlaliklari alin. Kalip
Uzerini ¢atal ile kabarmamasi igin delin.

Kalibi firin igine koyarak firini galistirin. Soguduktan sonra Giggen seklinde keserek servis yapin.
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