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ELMALI PAY

2/3 su bardagi kepekli un

Yarim su bardagi un

150 gram tereyagi

3 ¢orba kasiJi su (soguk)

1 gorba kagigi susam

Harci Igin:

750 gram elma (soyulmus, ¢ekirdekleri gikariimis)
2 ¢orba kasigi esmer seker 1 tatl kasidi targin

4 adet karanfil

1 cay bardagi kuru (Gzim

Unlari yagla kirikli kivama gelene kadar robottan gegirin. Su ilave edin. Sert bir hamur oluncaya kadar yogurun.
Ikiye bolun. Hamurlardan birisini agip bir pay kalibina yerlestirin. Uzerine elma dilimlerini siralayin. Seker, targin,
karanfil ve Gzim kanistirip elma dilimlerinin Gzerine yayin. Hamurun kenarlarina firgayla soguk su strtn. Ikinci
hamuru agip malzemenin tizerini kapatin. Iki hamurun kenarlarini birlegtirin. Hamurun orasina bir delik agip 20
dakika buzdolabinda dinlendirin. Uzerine fircayla su serpin. Isitiimig 200 derece firinda pisirin.
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