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ELMALI PASTA

1 Paket Sana Hamurisi
1,5 Bardak YOGURT

1 Kahve Fincani seker

1 Adet karanfil

1 Paket vanilya

1 Su Bardagi seker

5 Adet ceviz

2 Adet elma

1 Paket kabartma tozu

1 Su Bardag ay cicek yagi

Sana yagini elinde erit ay ¢icek yagini ilave et seker ve yodurt ilave et ilave ettigin malzemenin igine kabartma
tozu ve vanilyayi kat kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilince oklavayla a¢ agtigin hamuru 8 pargaya bdl
hazirlamis oldugun elma icini kesmis oldugun hamurun igine koy rulo gibi sar yarim ay seklini ver 250 derece
firnda pisir hafif pembelesince firndan ¢ikar soguyunca Uzerine pudra sekeri d6k tepsiden soguyunca servis
tabagina al.

not: Elmalarin kabuklarini soyduktan sonra rendele bir kabin igine koy suyunu ¢gekene kadar kavur kavrulan
elmanin icine dévilmis cevizi ilave et sekeri ile birlikte kavur soguyunca hamurun icine koy.
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