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ELMALI PASTA

Malzemeler:

Hamur malzemesi:

3 su bardagi un

3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 tath kasigi kabartma tozu
1 limon kabugdu rendesi

1 paket vanilya

1 adet yumurta sarisi

250 gram margarin

1 fiske tuz

Ic Malzemesi:

4 adet elma

2 corba kasi§i ceviz

1 tath kasidi targin

2 adet yumurta sarisi

1 su bardag seker

Yarim ¢ay bardagi st

1 tath kasidi pudra sekeri

Hazirlanisi:

Elenmig una 250 gram margarini parmak uglariyla bastirin. Birbirine 6zlesmesini saglayin. Pudra gekeri, tuz ve
diger malzemeleri ilave edin. Orta yumusaklikta hamur yogurup dinlenmeye birakin. Ilg¢ malzeme hazirlandiktan
sonra tart kalibi blyUkliginde hamurun yarisi agin. Kaliba bastirarak yerlestirin. Gatalla kabarmasin diye
delikler agin. 180 derece firinda 10 dakika pisirin, firindan ¢ikartip sogutun. Ince dilimler halinde kesilen elmalari
tart kalibina dizin. Diger tarafta mikserde yumurta, seker, sit, tarcin ve ¢ok dévilmus cevizle ¢irpin. Sonra
elmalarin Gzerine doékun. 180 derecedeki firinda 10 dakika pistikten sonra 120 dereceye getirip agir pigirin.
45-50 dakika sonra ¢ikarip pudra sekeri serpip, Ilik olarak tiketin.

Not: Verilen tart élgtist elmalarin UstinG kaplayan hamur 6l¢cisudir. Dider yarisi ayrica kullanilir veya yari 6lgu
yapilir.

ML® Elmali Pasta icin tiklayin
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