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ELMALI PASTA

Sema Saydam

3 yumurta

15 su bardag! seker

1 cay bardagi siviyag
1 su bardagi yogdurt

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 bardak un

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi siviyag
1 adet limon rendesi

3 adet elma

1 su bardag meyve suyu
1 kasik nisasta

Yumurta, seker, yag, yogurt ve vanilyayi ¢irp. Kabartma tozu ve unu ilave et karigtir. Kivamina gelince dévilmus
ceviz i¢i ve limon kabugunu karstir. Yaglanmis tepsiye dok. Elmalari soy 6nce dérde bdl sonra pargalari 5 e bal.
Yan yan siralayarak kek hamurunun tzerine diz. Uzerine targin serp tzeri kizarincaya kadar pisir. Kek firinda
piserken meyve suyu ve nisastay! kisik ateste pisirip sogutalim. Soguk kekin tizerine meyveli sosu dokelim.
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