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ELMALI PASTA KURABIYE

150 gr margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 cay bardag toz seker
1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi un
Alabildigi kadar tam budday unu
6 adet rendelenmis elma
Yeterince targin

3 yemek kagigi su
Yeterince pudra sekeri

Oncelikle i¢ harci hazirlanir. EImalar rendelenir yada minik dogranir. Bir tencerede 2-3 yemek kasigi su ilave
edilerek biraz pigirilir. Daha sonra seker ve tarcin ilave edilir. Arzuya gore cevizde ilave edilebilir.Pisen elmali
harc sogumaya birakilir.

Dider yandan tim hamur malzemeleri yogurulur.Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilecek kadar un
ilave edilir.

Hamurdan yumurta buyuklugunde parca alinir oval olarak merdaneyle acilir, genis kisma bol elmali harc konulur
sarilacak kisma 5-6 adet uzun cizikler atilirak kesilir ve rulo sarilir. Onceden isitiimig 160 derece firinda pisirilir.
Sicakken uzerine pudra sekeri dokulur.
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