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ELMALI PASTA (FRANSA)

MALZEMELER

4 yumurta

1 su bardagi seker

1 su bardagi yogdurt

4 su bardagi un

1 su bardagi dévulmus findik
1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi sivi yag
3 tane dilimlenmis elma
Targin

Sosunun malzemesi

2 su bardagi st

1 kasik un

2 kasik seker

1 kasik nisasta

3 kasik kakao

YAPILIS TARIFI

Once hamur kabina yumurtalari kirip seker ilave ederek ¢irpin. Seker
eriyince yogurt ve yag ilave edip findik, un ve kabartma tozunu i¢ine
koyun.

Yuvarlak kek kabini yaglayin, dilimlenen elmalari igine dizerek Uzerine
targin serpin. Daha sonra kek hamurunu tepsiye ddkerek, sicak firinda 170
derecede pisirin. )

Pisen hamuru 30 dakika sogutup servis tabagina ters gevirin. Uzerine sos
koyarak servise hazir hale getirin.

Sosunun hazirlanisi:

2 bardak su veya slte un, seker, kakao koyup iyice karistirarak atese
koyun ve karistirarak pisirin. Sicakken i¢ine margarini koyup eritin. llik
hale gelince kekin Ustiine ddkerek, Uzerine findik ve targin serpin.
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