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ELMALI PANKEK

Malzeme

- 1,5 su bardagi un

- 185 g st

- 1 adet yumurta

- 1 adet elma

- 1 yemek kasigi limon suyu
- 1 tath kasigr kabartma tozu
- Yarim su bardagi pudra sekeri
- 1 cay kasigi targin

- Kizartmak igin sivi Sana

- Uzeri icin Sana ekmek Ustl

Hazirlanisi

Derin bir kabin igine elma hari¢ tim malzemeyi koyup, mikserle karigtiriniz.

Elmanin kabuklarini soyduktan sonra rendeleyip, karigima ilave ediniz.

Yayvan bir tavay! Sivi Sana ile yaglayip, tava iyice kizdiktan sonra igine 1 kepcge karigsimdan dokip, hamurlarin
her iki tarafini da iyice kizartiniz.

Kizaran kic¢lk gézlemeleri, havlu kagith tabagda aliniz.

Elmali gézlemeler sicak iken Gizerine Sana ekmekistu sdrlp, sicak olarak servis ediniz.
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