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ELMALI ORGU

MALZEMELER:

1 yumurta

75 gr. Margarin

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi pudra sekeri

1 cay bardag! yogurt

1 paket hamur kabartma tozu
Un

ic malzeme:

2 adet rendelenmis elma

1'er fincan ceviz, findik, kuru GzUm
2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasidi toz tarcin

HAZIRLANISI:

Oda sicakhigindaki margarini, sivi yadi, yumurta akini, pudra sekerini ve yogurdu karistirin. Hamur kabartma
tozu ve un ilave ederek kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun. Hamurdan mandalina blydliginde
parcalar koparip oval sekilde ac¢in. Hamurun her iki kenarina, kopmayacak sekilde bigakla cizikler atin. Ortasina
bir kapta karistirdiginiz ic malzemesinden koyun. Kesikleri 6rgii seklinde kapatin ve Uizerine yumurta sarisi
sUriin. 180 derecede pisirin. Firindan ¢ikar gikmaz drgulerin Gzerine parlak gérinmesi icin bal strln.
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