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ELMALI MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1 paket vanilya

50 g margarin

1 paket petibdr biskivi
yeterince Targin

1 paket krem santi

2 adet elma

2 yemek kasigi seker

Baslangic olarak elma rendelenir ve sekerle kisik ateste pigirilip bir tutam da tar¢in serpilerek sogumaya
birakilir. Tencerede st ,un ve sekerle muhallebi yapilir. Ocaktan inmesine yakin vanilya ,margarin ekleyip ¢irpilir
ardindan toz krem santiyi eklenip tekrar ¢girpilir. 1 paket biskivi un haline getirilir. Blyiik bir tepsinin altina toz
biskuvi serpilir. Uzerine muhallebi yayilip sogumasi beklenir. Servis yaparken icine elmali harctan 1 kasik kadar
koyulup rulo yapilir.
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