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ELMALI MUHALLEBI

25 Gr Sana Hamurisi

4 CorbaKasigrun

6 Corba Kasigi CEKILMIS FINDIK
6 Adet Golden elma

1 Corba Kasigi targin

1 Su Bardag toz seker

1 Paket vanilya

1 Litre stt

1 Paket krem santi

1 Adet yumurta

Elmalar soyup kip seklinde dograyin.Teflon tavada tizerine 1 yemek kasigi seker serperek dagiimayacak
sekilde pisirin.Tek porsiyonluk kuplara elmalari dizip Gzerlerine targin serpin.Bir tencereye Sit,un,yumurta,seker
ve vanilyayi ekleyip telle karistirarak koyu muhallebi kivaminda pisirin.lliyinca kremsantiyi katip mikserle
karistirin.Elmalarin Gizerine dékip findik serpin.Buzdolabinda bekletip servis yapin.
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