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ELMALI MUHALLEBİ

25 Gr Sana Hamurişi
4 Çorba Kaşığı un
6 Çorba Kaşığı ÇEKİLMİŞ FINDIK
6 Adet Golden elma
1 Çorba Kaşığı tarçın
1 Su Bardağı toz şeker
1 Paket vanilya
1 Litre süt
1 Paket krem şanti
1 Adet yumurta

Elmaları soyup küp şeklinde doğrayın.Teflon tavada üzerine 1 yemek kaşığı şeker serperek dağılmayacak
şekilde pişirin.Tek porsiyonluk kuplara elmaları dizip üzerlerine tarçın serpin.Bir tencereye Süt,un,yumurta,şeker
ve vanilyayı ekleyip telle karıştırarak koyu muhallebi kıvamında pişirin.Ilıyınca kremşantiyi katıp mikserle
karıştırın.Elmaların üzerine döküp fındık serpin.Buzdolabında bekletip servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:77172 • adı:Elmalı Muhallebi • gönderen:bakiye • indirme tarihi:04.05.2024 - 19:13

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-muhallebi-vt56977
http://www.tcpdf.org

