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ELMALI MUFFIN

https://www.elele.com.tr
350 grun

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi karbonat
125 ml stt

125 ml krema

75 ml siviyag

1 yumurta

1 tath kasidi targin

1 paket vanilya

3 buyUk elma rendesi

Un, kabartma tozu ve karbonati birlikte eleyin ve havuz yapin. Ortaya toz seker, sit, krema, sivi yad, yumurta,
tarcin, vanilya, elma rendesi koyun, timunu karigtirin. Karigimi yaglanmis ve unlanmig muffin kaliplarina kagikla
koyun. 180 derece Isitiimig firnda 20-25 dakika pisirin. Pistiklerini anlamak igin ortalarina bastirdiginiz kiirdan
kuru ¢ikmali.

Not: Muffin[Zllere ceviz ilave ederek deneyebilirsiniz.
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