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ELMALI MINI TARTLAR

4 adet kare milfdy hamuru

2 adet ince dilimlenmis elma
2 tath kasigi bal

4 tath kasig krema

2 ¢orba kasiJi toz badem

2 ¢orba kagiJI esmer seker
2 tath kasigi targin

Kare seklindeki milféy hamurlarinin her birini bir kag kez merdane ile agarak incelmelerini saglayin, daha sonra
yuvarlak bir form ile daireler kesin.

Kestiginiz (asagdi yukari 15 cm. ¢capinda) hamurlarin Gzerine rondodan gegirdiginiz badem ve krema karigimini
sUrin. Elmalari daire seklinde helezon gibi Gzerine dizin. Daha sonra toz targin ve esmer sekeri elmalarin
Uzerine serpin. En son her tartin Gzerine birer tatl kasidi bal ilave ederek kizgin firina koyun ve 20 dakika kadar
pisirin.
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