—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI MILFOY TATLISI

500 gr elma

1 paket milfdy hamuru
1 cay kasigi targin
100 gr ceviz

50 gr tereyagi

100 gr pudra sekeri

Soyulmus ve dogranmis elmayi ¢ok az ateste suyu ¢ikincaya kadar haslayin. Sonra pudra sekerini, cevizi
Ogutllmus tarcini ilave edin.Hamurlari, ilik ve nemli bir 6rtide kesin. Hamurun kendi tarafinizdaki yéniine galeta
unu serpin ve unlanan hamurun Uzerine paralel bir sekilde malzemeyi yerlestirin.

Sonra yerlestirilen malzemenin Ustiine de galeta ununu serpin. Daha sonra 6rtl yardimiyla hamuru ve igindeki
malzemeyi yuvarlayin. Kizgin firinda pembelesene, ¢atlamalar olana kadar pisirip, targinli pudra sekeri Gizerine
serpin. Sicak olarak servise sunun.

ML® Elmali Bohca icin tiklayin
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