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ELMALI MILFOY

6 adet milféy hamuru

3 adet elma

Targin

1 cay bardagdi kiyilmig ceviz
3 ¢orba kasiJi pudra sekeri
2 corba kasiJi seker

Elmalarin kabuklarini soyup dilimleyin. Bir tavanin igine elmalari, 1 ¢ay bardadi suyu, 2 ¢orba kasigi sekeri ve
tereyagini ekleyip birlikte 10 dakika pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Kiyilmis cevizin igine tarcin ekleyip
karstinn. Oda sicakliinda yumusamig olan milfdy hamurunun igine elmali hargtan koyup kenarlarini zarf gibi
kapatin ama ¢ok bastirmayin. Firin tepsisine sirayla dizin ve 200 derecedeki firinda kizarincaya kadar pisirin.
Gikinca Uzerine pudra sekerini serpip ilik olarak servis yapin.
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