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ELMALI MILFOY PASTA (FRANSA)

MALZEMELER

250 gr Milféy Hamuru

1 Gorba Kasigi Limon Suyu

60 gr Bademezmesi, Seker

5 Corba Kasigi Kiyilmis Ceviz Igi
4 EIma

1/2 Su Bardagi Sut Kremasi

50 gr Bal

3 Yumurta Sarisi

2 Corba Kasigi Kayisi Receli

YAPILISI

Dondurulmus milféy hamuru kullaniyorsaniz agilmasini bekleyin. Firini 200 dereceye ayarlayip dnceden isitin.
Firin tepsisini hafifce yaglayin. EImalarin ¢ekirdeklerini ¢ikarip dilimleyin. Uzerine limon suyu gezdirin.
Bademezmesi ve ceviz igini karistirip yogurun. Milfdy hamurlarini UstUste yerlestirip 3 mm inceliginde agin.
Hamurdan 14 cm capinda yuvarlak 4 parc¢a ¢ikarin. Hamurlari firin tepsisine yerlestirip Uzerlerine bademezmeli
karisimdan surtn. Elma dilimlerini bademezmesinin Gzerine yerlestirip targin ve seker serpin. Firinda 15 dakika
kadar pisirin. Bir kasede sut kremasi, bal, yumurta sarisi, targini benmari usulll karistirin. Kaseyi soguk su ile
dolu bir baska kaba alip soguyuncaya kadar karistirmaya devam edin.

Elmali pastalarin Gzerine kayisi regeli strin. Elmali pastalari targinli krema esliginde servis yapin.

ML® Milfoy Pastasi icin tiklayin
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