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ELMALI MANDALINALI PASTA

Malzemesi:

2 yumurta sarisi

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
4 yaprak jelatin

1/4 litre krema

5 adet biyik elma

8 corba kasiJi seker

1/2 ¢orba kasigi limon suyu
5 adet mandalina

Hazirlanisi:

Yumurta sarisini pudra sekeri ile ¢irpin. Jelatinleri yumusatin. Yarisini yumurta sarilarina ilave edin. Kalinlastig
zaman kremayi ilave edin. Bir tabada veya ¢anada dagitin. Elmalari soyun, ikiye bélin. Gekirdeklerini ¢ikartin.
Sekerin yarisi, limon suyu ve bir miktar su ile kaynatin. Mandalinalarin da kabuklarini soyun. Dilim dilim ayirin.
Baska bir kapta ayri olarak sekerle az miktar su ile bir tagim kaynatin. Sogumaya birakin. Suyunu elmalara ilave
edip bir tasim daha kaynatin. Kalan jelatini ilave edin. Elmalar tabada koydugunuz kremin Gzerine yerlestirin.
Onlarin tzerlerine de mandalinalari koyun. Kalan jelatinli suyu da Gzerlerine dagittiktan sonra donmasini
bekleyin.
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