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ELMALI MAMALIKASI (BATI TRAKYA)

400 gram misir unu

2 litre su

1 tath kasidi tuz

2 adet patates

1 cay fincani siviyad
300 gram kavurma

150 gram sert peynir
150 gram tereyagi

1 tath kasidi kirmizibiber

Tencerede suyu kaynatin. Misir ununu, biraz su ile karigtirarak sivi hale getirin. Kaynayan suya ilave edin. Hafif
ateste, koyulagincaya kadar yaklasik 40 dakika pisirin. Diger tarafta, patatesleri soyup rendeleyin. Kisik ateste
hafifge kizartin ve tepsiye yayin. Patateslerin Uzerine de kavurma yayin. Daha sonra Uzerine hazirlanan misir
unlu harci dékin. Bunun Uzerine de, ufalanmig peynirleri ekleyin. Son olarak, eritilmis tereyagina dilerseniz
kirmizibiber ilave edip, mamalikanin Gzerine dékiin ve sicak servis yapin.
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