—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI LOKUM

1 kg sit

3 kahve fincani un

3 kahve fincani seker

1 paket vanilya

Yarim paket margarin

2 adet elma

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagdi ceviz

1 su barda@i hindistancevizi

st seker ve unu karigtirarak orta ateste pisiriyoruz. Kaynarken i¢ine yarim paket margarini atiyoruz ve iimasini
bekliyoruz. ildiktan sonra mikserle 5 dk cirpiyoruz. Cirpdiktan sonra tepsinin altina hindistangeviziyle kapatip
tepsiye doklyoruz ve sogutuyoruz.elmayi pigirip i¢ine targini aliyoruz. Tatlimiz soguduktan sonra blytk kareler
halinde kesip hindistan cevizi dokill bir tabaga tek tek alip i¢ine pisirdigimiz elmali har¢tan icine bir kasik
koyuyoruz ve rulo halinde sariyoruz ve buzlukta bir saat bekletiyoruz daha sonra buzluktan alip rulolari
istedigimiz blyuklUkte kesiyoruz.
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