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ELMALI KURABIYELER

200 Gr Sana Hamurisi

1 Bardak dévilmas ceviz
1 Tath Kagi§i targin

1 Cay Bardagi sivi yag

1 Bardak toz seker

1 Adet yumurta

2 Adet elma

1,5 Yemek Kasigi yogurt
1 Paket kabartma tozu

Kabuklari soyulmus elmalar rendelenir. Uzerine yarim su bardagi seker eklenir.Ocakta suyunu gekene kadar
pisirilir.Pistikten sonra Gizerine ceviz ve targin dékulir.1 Dk kadar daha pisirildikten sonra ocaktan alinip
sogumaya birakilir. Hamuru icin; Elenmis 2 bardak un, kabartma tozu, Sana yag, siviyad, yumurta, yogurt ve
yarim bardak toz sekeri ilave ederek yogurmaya baglariz. Hamurdan ceviz blyukliginde parga kopaririz.
Parmag@imizla hamurun i¢ini oyup, harcimizi koyduktan sonra agzini kapatiriz. Elimizle yuvarlayarak sekil
verdikten sonra yaglanmisg firin tepsisine kurabiyeleri dizeriz. Daha 6nceden 180 derecede isitilmig firnimiza
tepsiyi koyariz.Uzerleri kizarana kadar pisirilir.Soguduktan sonra tizerlerine pudra sekeri dokulUr.
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