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ELMALI KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi

2 Corba Kasigi yogurt

2 Adet yumurta

2 Gorba Kagigi seker

1 Tath Kagi@ Ici igin: tarcin

1 Paket Margarin _

1 Paket KABARTMA TOZU, VANILYA
3 Adet Igi igin:iri boy elma

2 Gorba Kagigi Igi icin:seker

1 GCay Bardagi I¢i igin:ceviz veya findik igi
5 Bardak un

1 Corba Kasigi hindistan cevizi

Elmalari soyup rendeleyin ve tavada suyunu ¢ekene kadar pisirin.Sonra targin ve ceviz igini ekleyip_
karistinn.Sogumaya birakin.Bu arada erittiginiz margarin,yodurt,yumurtalari,sekeri bir kapta ¢irpin.Uzerine
unu,kabartma tozu,vanilyay ekleyip hamuru yogurun.Ceviz blytklignde parcalar koparip i¢lerini oyarak
inceltin.Hamurun i¢ine elmali hargtan koyup kapatin.Bu hamurlari tepsiye dizip 190 derecede 20 dk
pisirin.Firndan ¢ikinca Uzerine hindistan cevizi dokup servis edin.
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