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ELMALI KURABIYE

250 Gr Sana Klasik

1 Su Bardag ceviz ici

1 Cay Bardagi yogurt

1 Paket kabartma tozu

3 Adet elma

1 Cay Kasigi tarcin

1 Paket vanilin

1 GCay Bardagi pudra sekeri
5 Su Bardagi un

3 Yemek Kagidi toz seker

Elmalari toz seker ile 6nceden pisirilir. Uzerine targini ve ceviz igini eklenip sogutulur. Bagka bir kap da yogurt,
margarin, pudra sekeri, vanilin, un, kabartma tozunu ekleyip hepsi iyice yogurulur. Hamuru dérte bélin merdane
ile 0,5 cm kalinh@inda yuvarlak acip tggen seklinde kesin. Genig kenarlarina énceden hazirladigimiz elmali
karisimdan koyup rulo yapilir. 175 derecelik 1sitiimig firnda 20dk pisilir. Firindan ¢ikarinca tzerine pudra sekeri
koyabilirsiniz.
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