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ELMALI KURABIYE

3 elma kabuklari soyulup rendelenir. 1 gay bardadi toz sekerle pisirilir. DovUlmis 1 su bardagi ceviz ici ve 1 ¢ay
kasiJ! tarcin ilave edilir, sogumaya birakilir. Oda sicakhgindaki margarin, 1 ¢ay bardagi pudra sekeri, 1 yumurta
ile una ilave edilip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edilir. Hamurdan kiigUk pargalar koparilir avug
ici kadar acilir. Igine 1 tath kasidi i¢ harctan koyulup kigik rulo seklinde sarilir. Yagh kagdit serilmis veya
yaglanmis firin tepsisine dizilip 180 dereceli turbo firinda kizarmadan 15-20 dk. pisirilir. Sicakken lzerine bolca
pudra sekeri elenir. Soguyunca servis yapilir.

© lezzetler.com tarif no:49550 « adi:Elmali Kurabiye « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:29.03.2024 - 00:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-kurabiye-vt21397
http://www.tcpdf.org

