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ELMALI KREMALI PiZzA

Hamuru igin:

1,5 bardak un
Yarim bardak su

1 kasik yas maya
1 kasik tozseker
20 gr. siviyag
Uzeri icin:

2 adet yesil elma
2 kaslk ceviz igi

2 kaslk kuru 0zim
1 kasik tozseker
2 kaglk limon suyu
4 kaglk krema

1 kasik file findik
1 cay kasigi targin

Hamur igin tim malzemeyi bir kaba alip yogurun. Uzerinin kurumamasi igin temiz bir bezle 6rtlip 2 saat
dinlendirin. Hamuru un serpilmig diiz bir zemine alin. Kenarlarini hafif¢e yikseltip, elinizle gevirerek 25 cm ¢apli
olacak sekilde agin. EImalarin kabuklarini soyup dilimleyin. Elmalarin kararmamalari igin Gzerlerine limon suyu
gezdirin. Hamurun Gzerine kremayi siriin. Elma dilimlerini siralayin. Uzerine Gizm, ceviz igi, tar¢in ve file findigi
yerlestirin. Son olarak tozsekeri serpin. Onceden isitilmis 300 derece firinda kenarlari pembelesene kadar
pisirin. Dilimleyerek servis yapin.
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