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ELMALI KREMA KUBBESI

3 adet elma

6 bardak st

9 kaslk seker

1 paket vanilya

1 bardak ¢ig krema
25 gr margarin

1 kasik un

2 kaslk misir nigastasi
Sislemek igin:

Taze nane yapraklari

Tencerenin iginde 6 yemek kasidi sekerle birlikte un ve misir nisastasini karigtirin.

Siit ekleyip, kaynayincaya dek karistirarak, orta ateste pisirin.

Vanilyayi ve margarini de katip, ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Soguyunca bu karisimi kremayla birlikte 10 dakika mikserle ¢irpin.

Kiguk kaplari soguk suyla islatin.

Iclerine kremay! paylastirin.

En az 6 saat buzdolabinda bekletin.

Servisten 30 dakika kadar dnce kalan toz sekeri bir tavaya koyup, orta ateste rengi agik kahverengiye
donlinceye dek pigirin (karamelize edin).

Icine rendelenmig elmalari koyup, 5 dakika kadar pisirin ve hemen servis tabaklarina bu sosu paylastirin.
Kaselerdeki muhallebiyi karamelin Gzerine ters gevirin.

Nane yapragiyla elma gorintlsi vererek, soguk olarak servis yapin.
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