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ELMALI KREM

Malzemeler

3 yumurta (sarisi ve aki ayrilir)

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardagi seker (krema icin)

1 cay bardagi seker (elmalar igin)

1/2 cay bardag seker (yumurta aklari igin)
7 orta boy elma

2 tath kasigi targin

50 gr. findik (iri déviimdis)

Elmalar soyup tavla zari iriliginde dograyarak bir tencereye alalim, seker ekleyip elmalar biraktidi suyu ¢ekene
dek pigirerek atesten alalim, i¢ine tarcini ve findidi ekleyerek karigtiraim. Késeli bir firin kabina veya tek kisilik
firin kaplarinin igine elmali harci yayalim. Tencereye sekeri unu, ¢irpiimis yumurta sarilarini ve siti ekleyelim.
AJir ateste ve slrekli karistirarak Uzeri gdz gdz olana dek pigirelim. Kremayi atesten alip mikserle yarim dk.
¢irpalim. Elmalarin Gzerine kremayi yayalim. Yumurta aklarini mikserin diistk ayari ile kar haline gelene dek
¢irpalim, sekeri ve 1 fiske tuzu azar azar ve ¢irpmaya devam ederek ekleyelim. Yumurta aklarini kremanin
Uzerine yayalim (Arzuya gdre yumurta aklarini krema sikma torbasi yardimi ile kaliba alin.) Kalibi firinin Gst
katina strGp 6nceden isitilmis 180° isili firinda yumurta aklarinin Gzeri agik pembe renk alana dek pisirelim.
Merengli elma kremini buzdolabinda birka¢ saat beklettikten sonra servis yapalim.

Not: Yumurta aklarini ¢irparken mikser uglarinin temiz olmasina dikkat edin.
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