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ELMALI KEK

4 Adet yumurta

2 Su Bardagi un

4 Adet elma

150 gr eritiimis sana hamurisi

1 Tath Kagi§i targin

1 Paket vanilya

1 Su Barda@i ufalanmis ceviz ici
1 Paket kabartma tozu

0,5 Su Bardagi su

1 Su Bardag toz seker

Elmalarin kabuklari soyulup rendelenir suyu sikilip tar¢in ve ceviz eklenerek karistirilir yumurtalar ve seker ayri
bir kapta ¢irpilir eritilmis sana ,su ,un,kabartma tozu ve vanilya eklenip ¢irpmaya devam edilir hazirlanan
hamurun yarisi yaglanmis kek kalibina bosgaltilir elmali har¢ hamurun Gzerine yayilir kalan hamur harcin Gzerine
doékalip dnceden istiimis 160 derecedeki firinda 55-60 dakika kadar pigirilir.
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