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ELMALI KEK

Malzemeler:

5 su bardagi un

3 adet yumurta

8 corba kasiJi seker

1 paket kabartma tozu
4 corba kasigi HALK s(t
1 cay kasigi tarcin

2 tane elma

1 ¢corba kasigi ceviz ici

Hazirlanisi:

Elmanin kabuklarini soyup rendeleyin.K&sede elma rendesi, ceviz ici ve targini karigtirin.Yumurta ve sekeri
kdpurene dek ¢irpin. HALKSUT, kabartma tozu ve unu ekleyip karigtirin.Kek kalibini yaglayip kek hamurunun
yarsini igine dokun. Elmali harcin yarisini kek hamurunun tizerine yayin. Kalan kek hamuru ve elmali harci
sirasiyla kek kalibina dékiin. Onceden isitilmis 175 derece firinda yaklasik 20 dakika pigirin.
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