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ELMALI KEK

Malzeme:

3 adet yumurta

1 su barda@ Bizim Mutfak Un

1 su bardadi Tozseker

1 paket Bizim Mutfak Hamur Kabartma Tozu
1 tath kasidi tarcin

1 su bardagi ceviz

1 adet elma

Uzeri icin :

Yeteri kadar Bizim Mutfak Pudra Sekeri

Yumurtalar derin bir kaseye kirin. Tozsekeri ilave edip mikser ile bes dakika kadar ¢irpin. Sirasiyla kabartma
tozu, targin ve un ekleyip tekrar ¢irpin. Elmay kiiglk kiglk dograyin. Cevizleri de kigUk pargalara kirin. EIma ve
cevizi ilave edip kasik yardimi ile karigtirin. Yaglanip unlanmis kek kalibina hamuru bosaltin. Onceden isitiimig
180 dereceye ayarli firinda 35-40 dakika kadar pisirin. llindiktan sonra Uizerine pudra sekeri serpin. Dilimleyerek
servis yapin.
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