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ELMALI KEK

Malzemesi:

150 gr. tereyagdi

2 yumurta

225 gr. seker

225gr.un

2 cay kasigi kabartma tozu
600 gr. elma

pudra sekeri

Hazirlanisi:

Finni orta hararete ayarlayip alti ¢ikan bir tart kalibini yaglayin. Tereyagini eritip genis bir kaba dékin. Yumurta
ve sekeri ilave ederek iyice ¢arpin. Kabartma tozunu ve unu katip tahta kasikla vurun. Kek karigiminin
yarisindan fazlasini hazirlamis oldugunuz kaliba dékin. Elmalari soyup ¢ekirdegini ¢ikarin ve dilimleyerek kekin
Uzerine dizin. Geri kalan kek hamurunu da elmalarin Gstline dékip 30 dakika pisirin. Bol pudra sekeri serpip
sicak veya soguk olarak servis yapin.
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