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ELMALI KEK

400 gr. elma

Uzerine slrmek icin yag
70 gr. margarin

1/2 paket Sade Kekun

2 yemek kasigi limon suyu
1/3 su bardag toz seker

1 tath kasidi limon rendesi
1 adet yumurta

1 su bardag st

Elmalari soyunuz, sekize bélinlz, ¢ekirdeklerini ¢ikartiniz,dilimleyiniz ve limon suyu ile karigtiriniz. Oda
sicakhigindaki margarini, seker ve limon rendesi ile karistiriniz. Yumurta ilave edip, 5 dakika boyunca
karistirmaya devam ediniz. 1/2 paket Sade Kekunu énceki yaptiginiz karigsima ekleyip sit ile beraber hamuru
yogurunuz. Elmalari ilave ediniz. Yagh kagitla kaplanmis firin tepsisine iki kasik yardimiyla hamurdan aldiginiz
kicUk miktarlar diziniz. 200 °C ye isitilmis firinin orta rafinda 20-25 dakika sireyle pisiriniz. llik haldeyken,
Uzerine yag surip servis yapiniz.
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