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ELMALI KEK

4 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

125 g Sana Hamurisi

1 su bardag st

3,5 su bardagi un

2 su bardagdi ince ¢ekilmis ceviz
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi targin

4 adet elma

1. Derin bir k&seye yumurtalari kirip igine sekeri ilave edin. Girpici veya mikser yardimiyla seker iyice eriyene
kadar ¢irpin.

2. Seker eriyip kabardiktan sonra oda sicakliginda yumusatip kii¢iik kiiplere kestiginiz Sana Hamurigi?ni
ekleyip karigtirmaya devam edin.

3. Daha sonra s(td, bir sizgeg yardimiyla eleyerek unu, vanilyayi, targini ve kabartma tozunu ilave edip
karigtirin. .

4. Kek harcini Sana ile yaglayip unladiiniz kek kalibina alin. Uzerine cevizlerin yarisini serpin.

5. Elmalarin kabuklarini soyup ortadan ikiye kestikten sonra ince ince dilimleyin. Dilimleri ayirmadan kek harcina
batirip tstiine kalan cevizleri serpin.

6. Onceden 185 derece de isitiimig firnda elmali keki pisirip, keki iyice sogutun.

7. Dilimledikten sonra krem santi veya vanilyali dondurma ile servis edin.

Fotograf "vitray" tarafindan génderildi. 17.03.2020
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