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ELMALI KEK

Malzemeler:

2 yumurta

1,5 su bardagi seker

1/2 paket kati yag

1,5 su bardagi elma puresi

2 su bardagi un

2 corba kasiJi kakao

1/2 su bardagi iri dévilmus ceviz ya da findik
1/2 su bardagi ¢ekirdeksiz kuru tGizim
1/4 cay kasig karanfil, yenibahar

1 paket kabartma tozu

Tuz, tarcin

Yapiligt:

Yumurta ve seker mikserle bir glizel ¢irpilir. Eritilmis kati yag, elma pUresi eklenir. Bagka bir kasede un, kakao,
Uztm ile diger tim malzemeler kanistinlir ve bu karisim yumurtali karisima eklenir. Kasikla yavasga
karigtirrsaniz ve hatta bunu minik un toplari kalacak gekilde yaparsaniz kekiniz daha glizel kabarir. Yaglanmisg
kaliba doktigunuz keki, 1sitilmis firinda 190 derecede 45-50 dk. pisirin. Iginin de pistigini anlamak istiyorsaniz
kuru bir bicagi keke batirin. Bigak temiz ¢ikarsa hamur etmeden yapilmis olur. Servise hazir demektir.
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