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ELMALI KEK

MALZEMELER

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi un

1/2 su bardagi ¢ekilmis ceviz

1/2 su bardagi inceden bir miktar haglanmig ve sisirilmis, kurutulduktan sonra da una bulanmig kuru Gzim
1 tath kasidi tarcin

1 ¢corba kasigi siyah kakao

40-45 gr ¢ekilmig bitter ¢ikolata

2 adet orta boy kip kip dogranmis elma
1 paket hamur kabartma tozu

HAZIRLANISI

3 yumurta bir karigtirici yardimiyla iyice ¢irpilir, sirasiyla toz seker, un, ceviz, targin, kakao, ¢ikolata, hamur
kabartma tozu eklenir. Bir tahta kasik yardimiyla sirasiyla elmalar ve una bulanmig kuru Gztm karigtirilir.
Karisim, énceden yaglanmis ve unlanmig bir kaba dékultr ve énceden isitilimis firnda 170 derece sicaklikta
40-45 dakika pisirilir.
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