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ELMALI KEK

125 gr margarin

1 su bardag Pakmaya Pudra Sekeri

3 adet yumurta

1,5 su bardagi un

2 ¢orba kagig Pakmaya Bugday Nisastasi
1 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 cay kasigi targin

Yarim su bardagi su

2 adet Amasya elmasi

1 tath kasi§i Pakmaya Bugday Nisastasi

Oda isisinda yumusamis margarin ile sekeri beyazlasana kadar ¢irpin.

Yumurtalari teker teker ilave edin. Suyu da ekleyip kdpUklesene kadar ¢irpin.

Elenmis unu, Pakmaya Bugday Nisastasi, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu, sekerli vanilini, kakaoyu ve
tarcini da ekleyip karistirmaya devam edin.

Kek hamurunu yaglanmis kiigUk veya orta boy kaliplara dokun.

Uzerlerini dilimlenip nisastaya bulanmig elma dilimlerini yerlestirin.

Kek hamurlarini dnceden isitiimis 170 dereceye ayarli firinda 25-30 dakika pisirin.
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