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ELMALI KASIK COREGI

MALZEMELER

120 gr margarin

Yarim su bardagi st

1 Adet yumurta

1 Su bardagi tozseker

2 Su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

1 Tatli kasigi targin

Yarim cay kasigi tuz

Yarim rendelenmis portakal kabugu

YAPILIS TARIFI

Genis bir kapta sutl, sekeri, yumurtayi ve kip kip kesilmis margarini
karistirin.

Ardindan yarim paket kabartma tozunu ilave edin.

Kabartma tozunu iyice karistirdiktan sonra unu, tuzu ve targini ekleyin.
Yarim portakal kabugunu rendenin ki¢lk tarafi ile rendeleyin.
Malzemelerin tzerine ekleyin.

Tdm malzemeler 6zlesene dek karistirin.

Elmanin kabugunu soyup, ¢ekirdek yataklarini ¢ikarin.

Bir catal yardimi ile ezerek pure haline getirin.

Bunu karisimin igine ekleyin ve iyice Karistirin.

Sonra bu karisimdan kasik kasik alip, firin tepsisine koyun.

Onceden isitilmis 200 dereceli firinda Gzerleri kizarana dek pisirin.
Firindan gikardiktan sonra bir spatula yardimiyla ¢érekleri yerinden
oynatip, sogumaya birakin.
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