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ELMALI KARAMEL SOSLU DONDURMALI PASTA

Tabani icin malzemeler:

14 adet biskdvi

1 orta boy sari elma

3 yemek kasi@i erimis tereyagi
Dondurmali dolgu igin:

1 kutu Carte d’Or Kaymakli Dondurma
5 adet hindistan cevizli marshmellow
1 yemek kasigi targin

Elmali Karamel sos icin:

Yarim ¢ay bardagi toz seker

1 yemek kasigdi tereyadi

3 tath kasigi su

2 orta boy elma

100 ml sivi krema

Uzeri icin ceviz

Tabani icin bisklvileri rondodan gegirin. Erimig tereyadi ve 1 orta boy rendelenmis elmayi ekleyerek iyice
karistinin. 20-22 cm ¢apindaki ¢cemberi yagdh kagit serilmis servis tabagina alin. Taban hamurunu elinizle her
yerine gelecek sekilde bastirarak yayin. 5 dakika buzdolabinda bekletin.

Hindistancevizli marshmellowlari avucunuzun icine alin ve hafifgce targin serpistirin. Tim marshmellowlari her
dilime bir adet gelecek sekilde pasta tabaninizin Gzerine yerlestirin.

Carte d’Or Kaymakli Dondurma’yi oda i1sina getirin. Gemberin icerisine dikkatli bir sekilde ddkip donmasi igin
dondurucuya kaldirin.

Pasta donduktan sonra dnce yagl kagdidi sonra cemberi dikkatli bir sekilde ¢ikarin ve sosunu hazirlayana kadar
dondurucuda bekletin.

Elmali karamel sos i¢in;

Celik bir tencereye toz seker ve suyu alin. Ocakta karamelize olana kadar hafif¢e tencereyi sallayin. Tereyagini
ekleyin. Rengi almaya bagladiktan sonra tahta kasik ile karistirin. EImalarin kabuklarini soyun kip kip dograyin,
tencereye alin ve karigtirin. Bir kag dakika pigirin. Kremayi ilave edin, ocaktan indirdikten sonra karamel sosu
karistirarak sogutun.

Pastanin puflari dilimin icerinde kalacak sekilde dilimleyin ve tzerine elmall karamel sos ve ceviz ile servis edin.
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