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ELMALI ISVEC KEKI

1 adet hazir sade kek,1 su bardagi sekerli st
4 adet yesil elma

5 yemek kasigi limon suyu
2 yumurta

3/4 bardak su

3/4 bardak toz seker

1,5 paket vailyall puding
ceyrek bardak krema

Uzeri Igin;

400 gr krema

2 paket krema sertlestiricisi
rendelenmis cikolata

Kekin Gzerini sekerli sit ile islatin, limon suyunu, sekeri, yumurtalari, suyu ve pudingi bir kaba alip devamli
karistirarak pisirin, pistikten sonra elmalari soyup kigik kipler halinde keserek tavaya atin, karigima azar azar
krema ekleyerek katilasmasini sadlayin, elmalarin yumusamasi i¢in pismeye biraz daha devam edin,
yumusayinca karigimi ihmaya birakin. Elmali karnigimi kekin Gzerine paylastirin, 400 ml. kremayi, 2 paket krema
sertlegtirici ile ¢irpin, elmalarin Gzerine serpin, onun da Uzerine rendelenmis ¢ikolata serpin.

ML® Elmali Kek icin tiklayin
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