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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

250 gr margarin

2 tane yumurta

2 yemek kasigi yogurt
Yarim ¢ay bardagi toz seker
1 tane kabartma tozu

2 tane vanilya

5 su bardagi un

3 tane orta boy elma

1 su bardagi dévilmis ceviz
Yarim ¢ay bardagi toz seker
1 tath kasidi targin

1 su barda@i hindistancevizi
2 su bardagi seker

3 su bardagi su

4-5 damla limon suyu

ELMALI ISLAK KURABIYE

Oncelikle serbeti hazirlayip sogumaya birakalim. Ardindan i¢c malzemeleri hazirlamak igin elmalari soyup
rendeleyerek, sekeri ilave edip elmalar suyunu ¢ekene kadar kavuralim. Targin ve cevizi de ekleyerek
karistiralim. Genisce bir kaba oda sicaklidinda ki margarin ve diger malzemeleri ekleyerek yumusak bir hamur
elde edelim. Bitin hamurun igerisine kavurdugumuz elmalari ekleyelim. Elma karigsiml hamurlardan ceviz
buyikliglnde pargalar alarak yagli kagit serilmis firin tepsisine dizelim. 180 derecede pigirelim. Sicak
kurabiyeleri soguk serbete batiralim. Hindistancevizine bulayarak servis yapalim.
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