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Tabani igin:

1 elma

150 g kakaolu kek

1 yemek kasidi pudra seker
1 paket vanilya

2 yemek kagsigi krema

2 yemek kasigi hazir ¢ikolata sos
Irmik tathsi igin:

7 yemek kagigr irmik

7 yemek kagsigi toz seker

1 yemek kasigi tereyagi

1 litre st

1 paket vanilya

Uzeri igin:

Toz Antep fistigi
Rendelenmis ¢ikolata

ELMALI IRMIKLI TATLI

Elmayi rendeleyin. Keki ufalayarak elmaya karistirin. Pudra seker, vanilya, krema ve sosu ilave edip iyice
karistirin. Karisimi servis kuplarina paylastirin. Irmik tatlisi i¢in tim malzemeyi bir tencerede sirekli karigtirarak
kisik ateste pisirin. Hafif Iininca elmali kek karigimlarinin Gzerlerine paylastirin. llininca buzdolabina alin. Bir saat
bekletip Uzerini toz Antep fistigi ve rendelenmis ¢ikolata pargalari ile susleyerek servis yapin.
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