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ELMALI INCIR TATLISI

250 gram taze incir,

3 ¢corba kasidi elma suyu,
3 adet elma,

1 ¢corba kasigi un,

1 cay kasigi targin,

2 tatl kasigr haghag tohumu.
Uzeri icin:

2/3 su bardagi un,

yarim su bardagi tozseker,
yarim cay kasigi targin,
1/4 paket margarin,

bir tutam tuz

Firnni 200 derecede 1sitin. 20x20 cm. biyUkltginde bir firin kabini yaglayin. EImalari soyun ve ince ince
dilimleyin.

incirleri halka halka béliin. Unu, tarcini ve haghas tohumlarini dilimlenmis elmalarin {izerine serpin, karistirin.
Elma suyunu ekleyin. Elma ve incir dilimlerini tepsiye dizin.

Ustl icin; un, seker, targin, tuz ve margarinden bir karisim hazirlayin. Bu karigimi iyice yogurun. DUz bir zeminde
yarim cm. kalinhdinda acin. Meyvelerin Gzerine kapatin. 40 dakika kadar veya hamur pembelesip, meyvalar
baloncuklar yapana dek pisirin.

Dilerseniz tzerine eritilmig ¢ikolata dékin. Sicakken servis yapin.
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