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ELMALI HINDI

1 paket Banvit Hindi Gégiis Kusbasi (haglanmis)

1 adet eksi elIma (kip dogranmisg)

1 adet patates (kip dogranmis)

5 sap dereotu (yapraklanmis)

5 sap maydanoz (yapraklanmig)

5 adet salatalik turgusu (ki¢lk kip dogranmig)

2 corba kasigi mayonez

1 adet orta boy portakal (dilimlenmis, kabudu rendelenmis)
50 gr findik (iri dévilmas)

Etleri kaynar suda yaklasik 20 dak. haslayin, kendi suyunda sogutup sizin.

Etlere, elma, patates, yapraklanmis dereotu, yapraklanmis maydanoz, kiiglk kiip dogranmis salatalik tursusu
ve mayonezi katip iyice harmanlayin.

Uzerine portakal dilimleri, portakal kabugu ve findik serperek servis yapin.
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