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ELMALI HAVUCLU KEK

Malzeme

- 3 adet yumurta

- 1 su bardagi Sivi Sana

- 2 buguk su bardagi un

- 1 buguk su bardag seker
- 1 adet elma

- 1 adet havug

- 4 adet kuru kayisi

- 1 paket kabartma tozu

- 1 paket vanilya

- 1 tath kasigi targin

- 1 adet limon kabug@u rendesi

Hazirlanisi

Havucun kabugunu kaziyip rendeleyiniz

Kuru kayisilar yikadiktan sonra tavla zar biyUkluginde kip kip dograyiniz.

Elmanin kabudunu soyup rendeledikten sonra limonlu suda bekletiniz.

Derin bir kdsenin icerisinde oda sicakliginda beklettiginiz yumurtalar, Sivi Sana'yi ve sekeri koyup, krema
kivamina gelinceye kadar bir ¢irpici veya mikser yardimiyla karistiriniz.

Unu ve kabartma tozunu bir sizge¢ yardimiyla eleyerek karigima ilave edip, karistiriniz.

Daha sonra icine rendelenmis havucu,elmayi,limon kabudu rendesini,dogranmig kuru kayisilari, targini, vanilyay:
ekleyip tahta bir kasikla karistiriniz.

Sivi Sana ile yaglanmig kek kalibina harci dokiiniz.

Onceden 185 derece de isitiimis firinda 30-35 dak pisiriniz.

Pisen keki kalibinda en az 10 dak bekletip soguttuktan sonra servis tabagina ters ¢eviriniz.

ML® Elmali Kek icin tiklayin
ML® Havuclu Kek icin tiklayin
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