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ELMALI GELINCIK

MALZEMELER

1/2 kilo un

1,5 paket margarin

200 gr yogurt

1 cay kagigi karbonat

I¢i icin gerekli malzemeler:
5 adet rendelenmis elma

1 avug kus Gzim{

1 corba kasigi toz seker

1 cay kagigi karbonat
Uzerine serpmek igin bir miktar pudra sekeri

YAPILISI

Un derince bir kaba konur. Ortasi havuz bi¢iminde agllir, i¢erisine eritiimis margarin, yodurt ve karbonat ilave
edilerek iyice yogrulur. Biraz sertce bir hamur elde edilir. Bir stire yogurarak biraz yumusamasi saglanir.
Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparilir ve avug i¢inde yuvarlanir. Hamur 20 dakika dinlendirilir.

Bu arada i¢ malzemesi hazirlanir, ici icin gerekli malzemeler bir kapta karigtirilir. Hamur dinlendikten sonra
tezgahin Uizerinde merdane yardimiyla ¢ay tabagi blydkliginde agilir. ElImal karigimdan biraz alinarak hamurun
tam ortasina konur. Hamur ikiye katlanir. Uclari bastirilarak ve kivirip birbirinin Gzerine getirilerek kapatilir.
Yaglanmis firin tepsisine dizilir. 180 dereceye ayarlanmig firinda alti ve Ustl hafif sararana kadar pigirilir.
Pistikten sonra sogumasi icin bekletilir. Sojuduktan sonra tzerine pudra sekeri serpilir ve servis yapilir.
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