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ELMALI FINCAN PUDINGI

200 gram c¢ikolata
200 gram ¢ig krema

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
1 su bardag st

1 yumurta

1 cay bardad seker

2 paket vanilya

1 ¢corba kasigi nisasta
2 adet elma

1 cay bardagdi findik

1 yumurta

3 corba kasiJi seker

Elmalari tavada sekerle birlikte 3 dakika pisirip sogumaya birakin. Uzerine findik ve yumurtanin akini ekleyip
karigtirin. Tepsiye dizin. Uzerine yumurta sarisi siiriip findiklar serpin. 180 derecedeki firnda 20 dakika pisirin.
Finndan alip sogurtup fincanlarin iclerine paylastirin. Daha sonra tencerenin igine sit, yumurta sarisi ve sekeri 5
dakika kar|§t|r|p isitin. Uzerine suyla hafifce actiginiz nisastay! dokip 2 dakika kaynatin. Ocaktan alip i¢ine
cikolatayi ve ¢ig kremayi ekleyip karistirin. Bu karigimin i¢ine cikolatayi ekleyip kaplarin iglerine dékun.
Soguyunca elmali karigimlarin Gzerine dékup servis yapin.
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