B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ELMALI DONDURMALI TATLI

Malzemeler:

2 kg elma

1 cay bardagi tozseker

1 ¢corba kasigi tar¢in

100 gram ceviz

100 gram kuru 0zim

1/3 kutu yulaf ezmesi

3 paket mavi yesil yulafl biskivi
100 gram tereyagi

Yapiligt:

Elmalarin kabuklarini soyup ince dilimleyin. Elma dilimleri, tozseker, tar¢in, ceviz ve GzimU 2 kahve fincani su ile
pisirin. Elmalar yumusayinca tim karigimi firin tepsisine dokdn.

Yulaf ezmesi ve yulafli biskuvileri iyice ufalanincaya kadar mikserde ¢ekin. Tereyagini eritip karigima ekleyin ve
elmalarin Gzerine yayin. Hafifge bastirarak diizeltin.

Uzerleri hafifce kizarincaya kadar pisirin. Dilimleyerek istege gére dondurma ve karamel sos ile servis yapin.
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