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ELMALI DOLGULU KEK

2 yumurta

1 su bardag seker
1/2 su bardagi yogurt
1/2 su bardag siviyag
2 su bardagi un

1/2 paket kabartma tozu
6 kiiclk elma

1 paket vanilya

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

1 cay bardad seker

Kek malzemelerinizi ¢irpin. Tepsiyi yaglayarak un serpin. Una buladiginiz elmalar dizenli araliklarla tepsiye
dizin ve elmalarin aralarina kek hamurunu déktn(elmalarin i¢ kisimlari bos kalmali). 180 derecelik firinda kek
kizarana kadar pigirin. Kremanizi her zaman oldugu gibi pisirin. Malzemeleri bir tencereye alarak hi¢ topak
kalmayana kadar ¢irpin. Kaynayip, koyulasana kadar karistirin. Kaynadiktan sonra 1-2 dakika kadar ocakta
tutun. Aimadan 6nce de vanilyay ilave edin ve karigtirin. Pigen keki firindan alin ve elmalarin bog biraktigimiz ig
kisimlarini ve Gzerini kapatacak kadar krema ile doldurun. Istediiniz gibi stsleyip servis edin.
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