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ELMALI DANA PIRZOLASI

1 Dana Pirzolasi
1 Sogan

1 kii¢ik elma
Biraz kekik

Emsan Gril tavasi, kizartma kaidelerine uygun olarak kizdirilir. lyice kurulanmig etimizin her iki tarafi da,
kizartma kaidelerine uygun olarak hafifge kizartilir. Ince kiyllmig soganlar ilave edilerek kapak kapatilir ve
bdylece 5 dakika pisirilir. Sonra ¢ekirdekleri ¢cikariimis ve gayet Ince kesilmig elmalar dilimler halinde tencerenin
kapag acilarak ilave edilir ve Uzerine biraz kekik serpilir. Kapak tekrar kapatilarak etimizin kalinhigina gére 5 -
10 dakika pisirilir ve 5 dakika da bir kenarda demlendirilir.
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