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ELMALI CIKOLATA SOSLU KEK

Malzemeler

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 adet elma

Biraz targin

Aldigi kadar un

Sosu I¢gin

1 kasik nisasta

1 kasik piring unu

1 su bardagi seker

2 su bardagi sut

1 paket kakao (pisirilecek)

Yapiligi

(Sivi yagdan yarim kahve fincani ayirin). Normal kek hamuru yapilir. Ayri bir yerde yarim kahve fincani yaga bir
miktar tar¢in eklenir. Sogutulmus ve dilimlenmig elmalar bu karigima bulanarak yaglanmig kek kalibina dizilir.
Uzerine hazirlanan kek hamuru dékilerek 1700 C firinda pisirilir. (bu arada pisirilen krema ilik halde olacak) Kek
soguduktan sonra elmalar Uste gelecek sekilde kaliptan ¢ikarilir. Soguk kekin Gzerine ik krema sardlUr.
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