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ELMALI CEVIZLI TART

Oktay Usta

250 gr Margarin

2 Adet yumurta

1,5 Su bardagi toz seker

2 Su bardagi un

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu
Uzerine:

2 Gorba kagigr kayisi marmelati ya da bal
I¢c Harci igin:

4 Adet elma

1 Cay bardagi toz seker

1 Tath kasigi tereyagi

1 Cay bardagi iri kirnlmig ceviz
1 Tath kasigi targin

Karistirma kabina unu dékiiyoruz. Ortasini havuz sekilde agiyoruz. lyi yumusamis margarini, yumurtay! ilave
ediyoruz. Unu Uzerine pudra sekerini, vanilyayi, kabartma tozunu koyup énce havuzun igindekileri karistirp
yavag yavas kenarlardaki unu da malzemeye dahil ederek yoguruyoruz. Kivami kulak memesi kivaminda
olacak. Uzerine nemli bir bez drterek dinlendiriyoruz. Diger tarafta i¢ harcini hazirliyoruz. EImalarin kabuklarini
soyup kip kup dograyip tavaya alip tzerine toz seker, tereyadi koyup 5 dakika kadar pisiriyoruz. Daha sonra iri
kirlimis cevizleri ve toz targini koyup hazir hale getiriyoruz. Hamurdan elma blytkliginde parga ayiriyoruz.
Diger hamuru merdane ile istedigimiz firin kabina gére aglyoruz. Hazirladigimiz harci hamurun Gizerine
yaylyoruz. Harcimizin lizerine esit sekilde yayiyoruz. Ayirmis oldugmuz hamurdan kurgunkalem inceliginde uzun
fitiller yaparak tartimizin Gzerini fotograftaki gibi 6rliyoruz. Uzerinin renk almasi i¢in yumurta sarisi stirip
Onceden isitilmig 170 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisiriyoruz. llk sicaklidi ¢ikinca palak gézikmesi igin
fircayla marmelat ya da bal srlyoruz.
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